MENU CATERING

 Cucina Casalinga biedt alle klassieke Italiaanse favorieten met alleen de meest verse ingrediënten. De regelmatig wisselende menu's weerspiegelen de seizoenen. Al onze artikelen zijn bereid op bestelling, in onze eigen keuken. Bij Cucina Casalinga zijn wij trots op de hoge kwaliteit van de ingrediënten die wij gebruiken en onze professionele service. 

Gasten met bijzondere behoeften of dieetwensen kunnen hier goed terecht. 

BORRELHAPJES
Te bestellen met een minimum van 20 stuks per antipasto kunnen we 3 antipasti bieden voor maximaal 20 gasten, 4 verschillende soorten voor maximaal 40 gasten.
	· Crostini di polenta con formaggio - polenta crostino met kaas

· Crostini (3 x crostini met verschillende beleg; tonijn mousse, frittata, etc




· Pizzette Casalinga - pizzahapjes met verschillende beleg


· Spiedini Capri - spiesjes van mozzarella, Taggiasca olijf en cherrytomaat

· Rustici e salatini di sfoglia - gevulde bladerdeeg hapjes

· Assortimento di bruschette (met peperonata, paddenstoelen, olijven creme – 3 stuks)
	€2.00

€6.00

€2.50

€2.50

€2.50

€6,00

	· Spiedino di verdure grigliata –spiesje met gerosterde groente, mozzarella en olijf
	€ 2,75


ANTIPASTI / VOORGERECHTEN 

Onze antipasti kunnen tezamen een gerecht op zich vormen of gecombineerd worden met een pasta, secondo of dolci. Wij zorgen daarbij altijd voor een uitgebalanceerde combinatie van vis, vlees en vegetarische gerechten. Ook een volledige vegetarische antipasto is heel goed mogelijk. 

	· Verdure grigliate di stagione

Gegrilde groenten van het seizoen, bijvoorbeeld venkel, bospeen, rode sla, courgette, aubergine, witlof etc. met vinaigrette




· Frittata di zucchine e cipolle

Omelet met gebakken courgette, uien en parmezaanse kaas

· Vitello tonnato








Gebraden kalfsfricandeau met een romige tonijnsaus

· Bresaola con Parmigiano, rucola e olio d’oliva




Dungesneden gedroogd rundvlees, parmezaan, rucola en olijfolie


· Carpaccio di salmone marinato alle erbe 

Met verse kruiden gemarineerde zalm filet

· Insalata di tonno, sedano e fagioli
 



Salade van tonijn met toscaanse bonen, bleekselderij en olijfolie



	€7.00

€7.00

€8.50

€9.00

€10.50

€7.50




· Antipasto all`Italiana - mix antipasti


Klein € 9,00 – medium € 12,50 – groot € 14,00)



I PRIMI / PASTA’s

 Vanaf 20 gasten verzorgen wij pastabuffetten op locatie. De pasta’s kunnen een hoofdgerecht op zich vormen, of worden gecombineerd met antipasti en dolci in een buffet. Tot 40 gasten serveren wij twee verschillende pasta’s. Tot 80 gasten drie en daarboven vier soorten.  

	· Lasagna Classica al ragu di carne; 

Lasagna met verschillende gehakte vleessoorten, bechamelsaus, parmezaanse kaas en mozzarella

· Lasagna vegetariana; 

Lasagna met gefrituurde aubergines, tomatensaus en ricotta kaas
· Pasta all’ Amatriciana;  

Pasta met een saus van tomaat en varkenswang




· Ravioli spinaci e ricotta / funghi o carciofi  con p\omodorini; 

ravioli met  spinazie en ricotta / artisjokken of paddenstoeln met cherry tomatensaus


· Insalata di pasta o riso – pasta of rijst salade
	€9.50

€9.00

€9.50
€12.50

€8.50



· Ai Funghi ;met diverse gebakken paddenstoelen, bechamel saus mozzarella en parmezaanse kaas







€ 9,50

· Di pesce;  met zalmfilet, witvis/ garnalen  en courgette 


€ 12,50

SECONDI / HOOFDGERECHTEN 

	· Polpette di vitello al sugo - Kalfsgehaktballetjes in tomatensaus

· Saltimbocca di vitello

Kalfslapjes met rauwe ham, salie en witte wijn saus

· Involtini di pollo con taleggio e funghi

Gevulde kip filet met taleggiokaas en paddenstoelen 
· Filetti di merluzzo al con verdure al cartoccio                           € 14,00

Kabeljauwfilet met groente in een pakketje

· Seppie e piselli  - Inktvis en doperwten in tomaten saus        € 14,00



	€  9.50

€14.00

€12.00




COTORNI / GROENTENGERECHTEN

	· Patate al forno,- ovengeroosterde aardappels met olijfolie en rozemarijn


· Insalata mista di stagione - mix salsade

· Spinaci alla Romana - gebakken wilde spinazie met olijfolie en knoflook
	€4.50

€5,00

€6.50


DOLCI / TOETJES

	· Tiramisu

· Pannacotta –roompudding met bosbessen saus

· Cannoli  siciliani, Siciliaans dessert op basis van ricotta kaas en gekonfijt fruit
	€5.00

€5.00

€5.00


FORMAGGI / KAZEN

 Een selectie ambachtelijke Italiaanse kazen met altijd een combinatie van harde kazen, witschimmel, blauwschimmel en roodschimmel. Bijvoorbeeld een basisassortiment van 16 maanden oude Parmigiano Reggiano, Gorgonzola piccante, Taleggio en Caprini. Door onze goede relatie met Italiaanse importeurs kunnen wij u altijd juist hele bijzondere en perfect geaffineerde kazen bieden. Bij de kaas komt walnotenbrood uit onze oven, druiven en eventueel wat truffelhoning.  
Price € 7.00 per person
DRANKEN 

 · Selectie van Italiaanse wijnen die passen bij het geselecteerde menu vanaf € 9,50

· Water (San Pellegrino en Panna)





€ 2,75

· Bier (in fles)








€ 2,75

· Frisdranken








€ 2,50
                               



VERDER
Fantastisch lekker Italiaans eten is een essentieel ingrediënt voor een geslaagd feest, maar andere elementen zijn even belangrijk bij het creëren van een prettige en gedenkwaardige gebeurtenis. 

Cucina Casalinga is blij de volgende diensten te leveren en daarover te adviseren: 

  
1. Beleefd en ervaren personeel: 

· Bedienend personeel: € 25,00 per uur 

· Party manager € 40,00 per uur 

· Chef € 60,00 per uur 

2. Tafels, stoelen, linnen, servies, glaswerk 

3. Inrichten van de locatie en het naderhand opruimen van alles 

4. Compleet drank pakket

Of de catering voor 20 gasten is of voor een gezelschap van 300, het wordt door Cucina Casalinga verzorgd met een professioneel tintje en een aandacht voor detail dat altijd evident is 

   
TRANSPORTKOSTEN 

€ 25,00 per rit binnen Amsterdam - GRATIS voor bestellingen boven € 350,00 (binnen Amsterdam )!!!! 

Leveringen buiten Amsterdam worden geoffreerd op aanvraag 

  
Voorwaarden: 

1. Definitieve bestelling ontvangen 5 werkdagen voor datum van levering – hoe langer van tevoren, hoe beter! 

2. Het aantal gasten kan veranderd worden tot 5 dagen voor de datum (30% annuleringskosten van toepassing) 

3. De prijzen zijn inclusief BTW. 

4. 50% van de factuur wordt betaald 5 dagen vóór de datum van de catering, het resterende bedrag worden betaald de eerstvolgende werkdag na de catering 

5. Als tafels, borden en glazen besteld zijn kan een borgsom worden gevraagd. De borg wordt geretourneerd worden binnen 2 werkdagen na de catering 

6. Wij behouden ons het recht voor, in extreme gevallen, om een product te vervangen door een gelijkwaardige. U wordt zo spoedig mogelijk hiervan op de hoogte gebracht, indien de behoefte zich voordoet 

7. Tenzij anders overeengekomen 5 dagen voorafgaand aan de catering, wordt geen korting toegepast 

8. Geen restitutie
